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BUCKSKIN，意指駿馬的獨特毛色，能在其金色皮毛與黑色鬃毛相襯之下散
發出優雅，其專注奔馳向前，在空中飄揚的金色線條，如同在啤酒中不斷
流動的氣泡，釋放出純淨迷人的風味。

西元 1516 年，德國巴伐利亞公爵威廉四世頒布的「純酒令」，規定啤酒的原
料只能有麥芽、啤酒花及水，而後追加了酵母，從此德國成為經典啤酒的
代名詞，如今德國當地仍遵循著此項傳統製酒。

2018 年，台灣啤酒產業多了一個全新的品牌 ─ BUCKSKIN 柏克金。承襲母公
司金車集團對於產品品質的堅持與用心，BUCKSKIN BEER 柏克金啤酒，遵循
德國巴伐利亞「純酒令」、依正統的德式啤酒配方釀造，並聘請德國專業的
啤酒顧問團隊，致力於提供消費者一個嶄新的啤酒體驗。

「啤酒就是生活，而釀出好喝的啤酒是我們一定要完成的夢想」，這就是金
車集團釀製啤酒的初心。在 BUCKSKIN BEERHOUSE 柏克金啤酒餐廳裡，我們準
備了在地精釀的各樣德式風格啤酒，讓您體驗啤酒的多元風味，品嚐啤酒
的千變萬化；並搭配自家研發的特色美食，挑選適合與啤酒共享的佳餚，
讓美食與啤酒在這裡激盪出絕妙的火花！

「啤酒就是生活，而釀出好喝的啤酒是
我們一定要完成的夢想。 」

www.buckskin.com.tw
FB | Buckskin Beerhouse

IG | buckskinbeer

・17:00-17:30 不供應任何餐點
・店內低消金額為 NT. 300 ／位
・內用餐飲消費需加收 10% 服務費
・禁自帶酒、飲料及外食
・餐廳有權依季節調整食材

・最後點餐時間：
 週日至週四
 餐點 10:00pm ／飲品 10:30pm

 週五、週六、例假日前一天
 餐點 11:00pm ／飲品 11:30pm

・ WIFI 密碼：27583655



啤酒
BEER



黑嘛嘛薯條
Dirty Fries

ABV:4.9%
小麥啤酒風茴香炒海蛤

Stir-fried Clams
with Hefeweizen

時令季節烤半魚
Baked Seasonal Fish 

黃金拉格啤酒
麥芽香氣／爽口／乾淨／經典 

◎ 苦度 低 中 高

德國南部慕尼黑（München）傳統的淡色啤酒，
「拉格 Lager」德文為儲存的意思，我們的拉格啤

酒在發酵槽中長時間熟成，使風味更成熟圓潤。

A traditional pale lager from the city of Munich in 
Southern  Germany.  The  word  “ lager”  means  “ to  
store” in German. Our lager is matured in the tanks 
for a long period of time for a more rounded flavor 
and aroma.

MUNICH HELLES
Malty ／ Refreshing ／ Clean ／ Classic

◎ BITTERNESS LOW MEDIUM HIGH

ABV:5.2%
德國風味香腸盤

Sausage Platter
Buckskin酥烤豬腳

Buckskin Cripsy
Grilled Pork Knuckle

青醬海鮮焗烤筆管麵
Penne Grilled with Cheese & Pesto

科隆啤酒
水梨／百香果／清新

◎ 苦度 低 中 高

源自德國科隆（Köln）地區的傳統啤酒，採上層
發酵酵母發酵，以低溫熟成；麥芽風味清淡，
凸顯酵母發酵特色。

A reg ional  beer  o r ig inated  comes  f rom Cologne ,  
using top-fermenting yeast  and cold-condit ioned 
that has a subtle malt characters to accentuate the 
yeast profile.

KÖLSCH
Pear ／ Passion-Fruit ／ Refreshing

◎ BITTERNESS LOW MEDIUM HIGH

ABV:5.4% 什錦野菇半熟蛋燉飯
Wild Mushroom Risotto

香煎牛肋眼
Pan Fried Boneless Beef Rib Eye

炸乳酪薯球
Fried Cheese Potato Balls

多特蒙德出口啤酒
麥芽香氣／柑橘／花香

◎ 苦度 低 中 高

出 口（Export）在 這 裡 代 表 著 特 定 的 啤 酒 強 度；
1870 年代在德國多特蒙德（Dortmund）工業區發
展出來的啤酒風格，強調麥芽和啤酒花的風味，
酒體表現較傳統皮爾森啤酒強烈，但苦度介於皮
爾森啤酒與慕尼黑淡色啤酒（黃金拉格）之間。

T h i s  b e e r  s t y l e  w a s  d e v e l o p e d  i n  t h e  D o r t m u n d  
i n d u s t r i a l  z o n e  i n  t h e  1 8 7 0 s .  E m p h a s i z i n g  t h e  
balance between malts  and hops,  i t  has  a  b igger  
b o d y  t h a n  G e r m a n  P i l s n e r,  b u t  w i t h  b i t t e r n e s s  
between Pilsner and Munich Helles.

DORTMUNDER EXPORT
Malty ／ Citrus ／ Floral

◎ BITTERNESS LOW MEDIUM HIGH

 ･ 300ml NT.170 ･ 500ml NT.260



ABV:5.0%
海之盛宴番紅花燉飯 

Seafood Extravaganza
豪華炸物拼盤

Deluxe Fried Party Platter
庫斯庫斯鮮蝦沙拉

Shrimp Couscous Salad

經典皮爾森啤酒
花香／草本香／清冽／乾爽

◎ 苦度 低 中 高

皮爾森啤酒源自於波西米亞（今捷克西部）皮爾
森（Pilsen）地區；我們在麥汁製作的最後步驟
投入大量的啤酒花，帶出酒花特有的花香與草
本氣息。

German Pilsner takes its name from the Bohemian 
(western region of Czech) city of Pilsen. We put in 
loads of hops at the end of wort making process to 
br ing out  the f loral  and herbal  character ist ics of  
the hop aroma.

GERMAN PILSNER
Floral ／ Herbal ／ Crisp ／ Refreshing

◎ BITTERNESS LOW MEDIUM HIGH

ABV:5.6%
炸起司條

Fried Mozzarella 
Cheese Sticks

雞肉南瓜燉飯 （可全素）
Pumpkin Chicken Risotto 

（ Vegan option available ）

燻鮭魚香草起士捲
Smoked Salmon Bites

三月啤酒
麥芽香氣／烤吐司／乾淨

◎ 苦度 低 中 高

早期在巴伐利亞三月釀造稍高酒精度的「三月啤
酒」，讓啤酒在每年 4 月 24 至 9 月 28 禁止釀造的
季節能夠持續保存 ; 具有麥芽香氣、圓潤的酒體
與乾淨的尾韻。

Histor ical ly  brewed as  a  h igh  a lcohol  content  in  
March (März in German is March) that would allow 
beer to last as brewing was forbidden from 24 April 
to  28  September  in  Bavar ia .  Rounded malty  body  
with a clean finish.

MÄRZEN
Malty ／ Toast ／ Clean

◎ BITTERNESS LOW MEDIUM HIGH

ABV:5.2% 獨家鴨肝烤布蕾
Exclusive Foie Gras Brûlée

炸雞歡樂拼盤
Fried Chicken Platter

窖藏啤酒
焦糖／餅乾／果乾／未過濾

◎ 苦度 低 中 高

琥珀色的 Kellerbier 為德國法蘭克尼亞（Franken）
經典的德式啤酒風格，未過濾、未殺菌，以最
原始、最直接的方式來呈現風味。

Kellerbier is a classic beer style from Franconia in 
Germany. Usually, it is unfiltered and unpasteurized, 
presenting the beer in its original form.

KELLERBIER 
Caramel ／ Cracker ／ Dried-Fruit ／ Unfiltered

◎ BITTERNESS LOW MEDIUM HIGH

 ･ 300ml NT.170 ･ 500ml NT.260

蘋果卡士達千層
Apply Custard Mille Feuille



 ･ 300ml NT.170 ･ 500ml NT.260

ABV:5.2%
炸雞米花

Fried Popcorn Chicken

慕尼黑深色啤酒
巧克力／烤吐司／焦糖

◎ 苦度 低 中 高

源自於慕尼黑（München）經典的深色拉格，之
後普及於巴伐利亞；擁有豐裕跟複雜的深色麥
芽風味、飽滿且不沈重的酒體。

A classic dark lager style of Munich that  is popular 
throughout  Bavar ia .  R ich  and complex  f lavors  of  
darker  malts ,  medium to  ful l  body without  being 
heavy.

MUNICH DUNKEL
Chocolate ／ Toast ／ Caramel

◎ BITTERNESS LOW MEDIUM HIGH

松露奶醬雞肉寬麵
Truffle Fettuccine

with Grilled Chicken

ABV:5.1%

德式小麥啤酒
香蕉／丁香／未過濾

◎ 苦度 低 中 高

使用獨特上層發酵酵母，釋放獨有的香蕉與丁
香香氣；小麥麥芽能提升泡沫的成型與持久度，
也可以使口感更加圓潤順口。

Hefeweizen is  a  classic  German beer  style,  using 
unique top fermenting yeast for its distinct aromas 
of banana and clove.  Wheat malt imparts a better 
foam stability and gives the beer a richer mouthfeel 
and more rounded finish.

HEFEWEIZEN
Banana ／ Clove ／ Unfiltered

◎ BITTERNESS LOW MEDIUM HIGH

ABV:5.1%

德式黑啤酒
咖啡／焙燒／堅果

◎ 苦度 低 中 高

源自於德國圖林根（Thüringen）。德文“schwarz”
即「黑色」之意，烘烤的深色麥芽帶給酒體深黑
般的顏色；麥芽的焙燒香與啤酒花的苦味產生
完美的平衡， 清爽乾淨的酒體是黑啤酒典型的風
格。

This dark lager originated from Thuringia, Germany. The 
word “schwarz” means “black” in German, referring to 
the heavily roasted malt that imparts the color of the 
b e e r.  T h i s  b e e r  s t y l e  h a s  a  g re a t  b a l a n c e  b e t w e e n  
roasted malt flavors and bitterness of the hops. Lighter 
body and dryness are its typical characters.

SCHWARZBIER
Coffee ／ Roasted-Malt ／ Nutty

◎ BITTERNESS LOW MEDIUM HIGH

德式黑啤酒油封鴨腿
Duck Confit

手工起司蛋糕
Homemade Cheese Cake

Buckskin蘑菇啤酒蝦
Buckskin Shrimps

& Mushrooms

Buckskin蜜烤雞翅
Buckskin Honey

Baked Chicken Wingettes

威士忌酥炸骰子牛
Whisky Infused Beef 

奶油蕃茄蟹肉干貝寬麵
Crab Meat & Scallop Fettuccine

臘腸起司盤
Artisanal Meat 
& Cheese Board



 ･ 300ml NT.170 ･ 500ml NT.260

ABV:5.2%
炸雞軟骨

Fried Chicken Cartilage
燒烤牛肩胛

Char-Grilled Beef Chuck
風味炸中卷圈

Fried Calamari

老啤酒
果乾／焦糖／烤吐司

◎ 苦度 低 中 高

源自德國杜塞道夫（Düsseldorf），德文”alt”是”
老”的意思，並非指陳年的啤酒，是指以較古老
的上層發酵酵母發酵、低溫熟成；具有濃郁水
果風味與深色麥芽香氣。

A regional beer comes from Düsseldorf,  Germany.  
The word “alt “ means “old” in German, referring to 
the older style of brewing by using top-fermenting 
yeast and cold-conditioned. This beer style is full  
of fruity flavors and darker malt aromas.

ALTBIER
Dried-Fruit ／ Caramel ／ Toast

◎ BITTERNESS LOW MEDIUM HIGH

ABV:6.8%
松露蕈菇雞腿捲

Truffle Chicken Roulade
噶瑪蘭威士忌葡萄提拉米蘇

Tiramisu with Kavalan Whisky
Buckskin啤酒肉凍

Buckskin Beer Flavored Ham Jelly

淡色勃克啤酒
高酒精濃度／麥芽香甜／渾厚

◎ 苦度 低 中 高

高酒精度的啤酒，有著豐富的麥芽香氣、明顯
的啤酒花氣息、與柔和的苦味，這三者在淡色
勃克啤酒中表現均衡。

A high alcohol content beer style that has full malt 
aroma wi th  d is t inct  hop  characters  and  rounded  
bitterness.

HELLER BOCK
High Strength ／ Malty ／ Rounded

◎ BITTERNESS LOW MEDIUM HIGH

ABV:5.2%

煙燻啤酒
煙燻／培根／木質

◎ 苦度 低 中 高

早期因為烘烤設備不夠成熟的緣故，麥芽在烘
烤時大多會染上煙燻的味道，使得啤酒都帶有
煙燻味 ; 現今巴伐利亞北部班堡（Bamberg）地區
的釀酒廠依舊遵循此傳統，使用煙燻麥芽，賦
予了啤酒濃厚的煙燻和培根香氣。

A historic beer style that has a smoke aroma due to  
i t s  o l d e r  m a l t i n g  m e t h o d ,  w h i c h  b r i n g s  o u t  t h e  
s m o k y  a ro m a .  T h e  c i t y  o f  B a m b e rg  i n  N o r t h e r n  
Bavaria st i l l  follows this tradit ion,  using smoked 
malt to impart aromas of smoked bacon and ham.

RAUCHBIER
Smoked ／ Bacon ／ Woody

◎ BITTERNESS LOW MEDIUM HIGH

櫛瓜橄欖蟹肉沙拉
Crab Meat Salad with
Squash & Black Olive

煙燻啤酒風煎豬腩排
Smoky Pork Belly 

紙包蒸烤綜合海鮮
Steamed Mixed Seafood



自選啤酒派對，可選三款啤酒
 Beer Flight Set 

･ 200ml x 3 NT.340



餐點
MEALS



･  開胃菜 BUCKSKIN TAPAS ･

Buckskin Honey Baked Chicken Wingettes
Chicken Wingettes with Chef’ s Signature Sauce

NT.290

主廚特調醬汁, 雙節翅
Buckskin蜜烤雞翅

NT.220

墨西哥脆片佐香濃起司
Mexican Nacho Cheese

推
薦

Artisanal Meat & Cheese Board
Jamón Iberian Ham, Iberico De Bellota Chorizo Sausage 
& 2 Cheese Recommendations

NT.450

臘腸起司盤
伊比利豬經典臘腸 , 伊比利豬傳統臘腸 , 兩款推薦乳酪

推
薦

Exclusive Foie Gras Brûlée
Classic Crème Brûlée with a Foie Gras Enriched Custard

NT.440

獨家鴨肝烤布蕾
烤布蕾 , 綿密鴨肝

推
薦

Buckskin Beer Flavored Ham Jelly
Hefeweizen Infused Smoked Ham Jelly
Topped with Herb Seasoning

NT.360

德式小麥啤酒, 煙燻火腿, 香料
Buckskin啤酒肉凍

Smoked Salmon Bites
Norwegian Salmon, Vanilla & Cream Cheese

NT.370

挪威鮭魚, 新鮮香草, 奶油乳酪
燻鮭魚香草起士捲



･  開胃菜 BUCKSKIN TAPAS ･

NT.480

Buckskin Shrimps & Mushrooms
Hefeweizen Infused Chili, Shrimps & Mushrooms

德式小麥啤酒 , 新鮮草蝦 , 美味蘑菇
Buckskin蘑菇啤酒蝦推

薦

推
薦

Stir-fried Clams with Hefeweizen
Sea Clams with Fresh Fennels Stir-fried in Hefeweizen 

NT.480

德式小麥啤酒, 新鮮茴香, 野生海蛤
小麥啤酒風茴香炒海蛤

NT.460

German Sausage Platter
Selected Sausage of Smoked Bratwurst, Jalapeno with
Red Peppers & Cheddar Cheese

煙燻德國香腸 , 墨西哥辣椒香腸 , 巧達乳酪香腸
德國風味香腸盤



･  繽紛沙拉 GREENS ･

NT.320／大 ( L )

NT.250／小 ( S )

推
薦

Caesar Salad
Romaine Lettuce, Chicken,
Toasted Homemade Croutons

蘿蔓沙拉 , 雞肉 , 烘烤麵包丁
凱薩沙拉

Shrimp Couscous Salad
Fresh Shrimp, Brown Rice Couscous,
Extra Virgin Olive Oil

NT.380

冷壓橄欖油 , 北非小米 , 鮮蝦
庫斯庫斯鮮蝦沙拉

Crab Meat Salad with
Squash & Black Olive 
Crab Meat, Squash, Black Olive,
Lime, Extra Virgin Olive Oil & Vinegar

NT.380

櫛瓜, 蟹肉, 黑橄欖, 檸檬, 冷壓橄欖油
櫛瓜橄欖蟹肉沙拉

･  大地經典湯品 SIGNATURE SOUPS ･

Sweet Corn Soup
Fresh Sweet Corn with Chef’ s Special Yilan
Sunshin Green Onion Oil

NT.180

新鮮玉米特製細熬 , 自製三星蔥油
農家玉蜀黍濃湯

Classic French Onion Soup
Chicken Broth, Caramelized Onions,
Served with Toasted Cheese Bread

NT.180

烤雞骨高湯 , 奶油焦洋蔥 , 烤乳酪麵包
經典洋蔥濃湯



･  香酥炸物 BEER BITES ･

Fried Chicken Platter
Fried Chicken Drumsticks, Chicken Cartilages,
Popcorn Chickens & Chicken Wingettes NT.630

去骨雞腿 , 雞軟骨 , 雞米花 , 雞翅
炸雞歡樂拼盤推

薦

Deluxe Fried Party Platter
Fried Chicken Drumsticks, Chicken Cartilages,
Popcorn Chickens, Chicken Wingettes,
Fries & Fried Cheese Potato Balls 

NT.780

去骨雞腿 , 雞軟骨 , 雞米花 , 雞翅 , 脆薯 , 炸乳酪薯球
豪華炸物拼盤

NT.240

黑嘛嘛薯條
Dirty Fries

推
薦

NT.240

蒜味薯條
Garlic Fries

NT.240

炸雞軟骨
Fried Chicken Cartilages

NT.240

炸雞米花
Fried Popcorn Chickens

Whisky Infused Beef
Prime Choice Beef Infused in Kavalan
Whisky and Olive Oil Powder,
Paired with Vegetables

NT.420

噶瑪蘭威士忌, 黑橄欖粉
炸蔬菜, 特選牛

威士忌酥炸骰子牛推
薦

風味炸中卷圈
Fried Calamari

NT.380

NT.280
NT.240

炸起司條
Fried Mozzarella 
Cheese Sticks

炸乳酪薯球
吻仔魚, 洋蔥 , 瑞可達乳酪

Fried Cheese Potato Balls
Potato with Onion, Whitebait 
& Ricotta Cheese

推
薦



･  麵條與燉飯 PASTA & RISOTTO ･

NT.400

Seafood Extravaganza（ for 4-6 people ） 
Italian Risotto, Mussels, Prawn, Neritic Squid, Topped with Saffron

NT.1,400

淡菜 , 草蝦 , 透抽 , 義大利米 , 番紅花
海之盛宴番紅花燉飯（4-6 人份）

Pumpkin Chicken Risotto （ Vegan option available ）
Pumpkin, Sous Vide Chicken & Risotto

NT.400

南瓜 , 低烹雞胸 , 義大利米
雞肉南瓜燉飯 （可全素）

Penne Grilled with Cheese & Pesto
Penne with Homemade Pesto, Shrimp & Squid

青醬海鮮焗烤筆管麵
自製青醬佐鮮蝦 , 透抽 , 筆管麵

推
薦

推
薦

Wild Mushroom Risotto
Risotto with Mixed Wild Mushroom, Topped with a Poached Egg

NT.450

什錦野菇 , 半熟蛋汁 , 義大利米
什錦野菇半熟蛋燉飯推

薦

Crab Meat & Scallop Fettuccine
Fettuccine with Fresh Tomato Sauce, Crab Meat & Scallop

NT.400

奶油蕃茄蟹肉干貝寬麵
奶油蕃茄醬汁 , 蟹肉 , 煎干貝 , 寬扁麵

NT.450

Truffle Fettuccine with Grilled Chicken
Fettuccine with Rich Black Truffle Sauce &
Grilled Chicken

黑松露醬, 炙烤雞肉, 寬扁麵
松露奶醬雞肉寬麵

• 孕婦不宜食用 • Not Recommended for Pregnant Women •  



･  主菜 MAINS ･

綜合季節時蔬
炙燒蔬菜盤佐風味鹽

Grilled Vegetables Platter
Seasonal Vegetables

NT.390

Truffle Chicken Roulade
Truffle Mushrooms, Slow Cook with Spicy Bacon Red Sauce

NT.520

松露野菇 , 低溫慢煮 , 辣味培根紅醬
松露蕈菇雞腿捲

Duck Confit
Sous Vide Duck Confit with Schwarzbier

NT.630

德式黑啤 , 櫻桃鴨腿 , 低溫油封
德式黑啤酒油封鴨腿 

推
薦

Steamed Mixed Seafood
Mixed Seafood with Homemade Shrimp Oil & Kavalan Whisky

NT.820

綜合海鮮 , 自製蝦油 , 噶瑪蘭威士忌
紙包蒸烤綜合海鮮

Baked Seasonal Fish 
Seasonal Fish, Spices & Special Vanilla Sauce

NT.680

時令季節烤半魚
季節鮮魚 , 新鮮香料 , 特製香草醬



･  主菜 MAINS ･

NT.780

Char-Grilled Beef Chuck
USDA Choice Beef Chuck, 12 OZ

特選美國牛 , 12 盎司
燒烤牛肩胛

Pan Fried Boneless Beef Rib Eye
USDA Choice Beef, 12 OZ

NT.1,350

特選美國牛, 12盎司
香煎牛肋眼

Buckskin Cripsy Grilled Pork Knuckle
Please allow a 25-minute wait time

Buckskin 酥烤豬腳
直火慢烤 , 須等候 25 分鐘

推
薦

推
薦

NT.820

Smoked Pork Belly 
Sous Vide Pork Belly Prepped with Rauchbier & Malt Beer

NT.680

煙燻啤酒 , 黑麥汁 , 低烹慢煮
煙燻啤酒風煎豬腩排



･  甜點 DESSERTS ･

NT.320

推
薦

Dig Deep! Tiramisu with Kavalan Whisky
Scoop as Much as You Can!!!（ Served Once Per Night ）

Homemade Cheese Cake
Lemon Meringue with Cheese, Longan, Kavalan Whisky

手工起司蛋糕
乳酪 , 龍眼 , 噶瑪蘭威士忌 , 檸檬蛋白

NT.240

Apply Custard Mille Feuille
Crispy Pastry with Homemade Green Apple Sauce
& Caramel Whipped Cream

蘋果卡士達千層
手炒青蘋果醬 , 焦糖鮮奶油 , 脆酥皮

NT.240

噶瑪蘭威士忌葡萄提拉米蘇
各憑本事, 挑戰一勺能挖多少, 以勺計價 （ 每晚限定供應一次, 依照現場狀況作公告 ）

當日精選甜點 Daily Special Desserts NT.260



･  調酒 COCKTAILS ･

･  無酒精飲料 NON-ALCOHOLIC DRINKS ･

･  咖啡 COFFEE ･ ･  風味調茶  Flavored Tea ･

･  茶 TEA ･

（ H ）NT.160
薄荷洋甘菊
Chamomile Mint Tea

･  軟性飲料 SOFT DRINKS ･

雪碧
Sprite

可樂
Coke

NT.120

NT.120

木槿野莓茶
Hibiscus Wild Berry Fruit Tea  

黑茶
Dark Tea

･  花果茶 Fruit Tea ･

零卡可樂
Coca-Cola Zero Sugar

礦沛氣泡水
Crystal Valley Sparkling Water

（ H ）NT.160

玫瑰馬鞭草茶
Rose Verbena Herbal Tea （ H ）NT.160

（ H ）NT.160

黃梔綠茶
Gardenia Green Tea

NT.120

經典黑麥汁
Non-alcoholic Malt Beer

檸檬風味黑麥汁
Non-alcoholic Lemon Flavored Malt Beer

NT.140

NT.140

（ H ）NT.160

伯爵茶
Earl Grey Tea （ H ）NT.160

桂花烏龍冷泡茶
Osmanthus Oolong 
Cold Brew Tea （ I  ）NT.160

黃梔綠茶冷泡茶
Gardenia Green 
Cold Brew Tea

蜜桃桂花烏龍
Peach Osmanthus Oolong Tea

（ I  ）NT.160

（ I  ）NT.180

葡萄柚柑橘伯爵
Grapefruit Citrus Earl Grey Tea （ I  ）NT.180

紅茶拿鐵
Black Tea Latte

紅豆抹茶拿鐵
Matcha Latte with Red Beans

（ I / H ）NT.140

（ I / H ）NT.170

NT.120

美式咖啡
Caffé Americano

黑糖榛果拿鐵
Brown Sugar Hazelnut Latte

義式濃縮咖啡
Espresso 

（ I / H ）NT.120

（ I / H ）NT.150

（ I / H ）NT.170

（ H ）NT.120

伯爵茶琴酒調酒
Earl Grey Gin Cocktail （ I  ）NT.300

琴通寧
Gin & Tonic

清晨迷霧

Morning Mist  

（ I  ）NT.250

（ I  ）NT.250

拿鐵
Caffé  Latte

檸檬薄荷乳酸
Lemon Mint Sparkling Mocktail

季節現榨果汁
Seasonal Fresh Juice

NT.180

現榨綜合蔬果汁
Daily Mixed Green Juice

NT.190

以德式煙燻啤酒、台灣在地的芭樂及甘草粉為基底
（ I  ）NT.250

夏日雲彩

Tropical Sky 
以德式皮爾森啤酒、白桃及葡萄柚汁為基底

NT.190



噶瑪蘭威士忌
KAVALAN WHISKY



･ NT.400杯／ 45ml

噶瑪蘭經典獨奏 Oloroso 雪莉桶威士忌原酒
單一麥芽威士忌
乾果／堅果／辛香料／杏仁／咖啡

Kavalan Solist Oloroso Sherry
Single Cask Strength Single Malt Whisky
Dried Fruit ／ Nuts ／ Spices ／ Marzipan ／ Coffee

･ NT.500杯／ 45ml

噶瑪蘭經典獨奏 Fino 雪莉桶威士忌原酒
單一麥芽威士忌
奶油太妃糖／巧克力／水果香氣

Kavalan Solist Fino Sherry Single Cask
Strength Single Malt Whisky
Creamy Toffee ／ Chocolate ／ Fruity Aroma

･ NT.400杯／ 45ml

噶瑪蘭經典獨奏 Vinho 葡萄酒桶威士忌原酒
單一麥芽威士忌
香草／焦糖／黑巧克力

Kavalan Solist Vinho Barrique Single Cask
Strength Single Malt Whisky
Vanilla ／ Caramel ／ Dark Chocolate

･ NT.4,700瓶／ 700ml

･ NT.5,400瓶／ 700ml

･ NT.5,400瓶／ 700ml

･ NT.7,000瓶／ 700ml

･ NT.350杯／ 45ml

噶瑪蘭經典獨奏 波本桶威士忌原酒
單一麥芽威士忌
熱帶水果／椰子／香草／木頭辛香味

Kavalan Solist ex-Bourbon
Single Cask Strength Single Malt Whisky
Tropical Fruit ／ Coconut ／ Vanilla ／ Oak Spices



･ NT.400杯／ 45ml

噶瑪蘭經典獨奏 波特桶威士忌原酒
單一麥芽威士忌
堅果／柑橘／木質／巧克力

Kavalan Solist Port Single Cask Strength
Single Malt Whisky
Nuts ／ Citrus ／ Wood Spices ／ Chocolate

 ･ NT.600杯／ 45ml

Kavalan Solist Amontillado Sherry
Single Cask Strength Single Malt Whisky
Hazelnut ／ Almond ／ Toffee ／ Oak

･ NT.400杯／ 45ml

噶瑪蘭酒廠珍藏版 蘭姆桶威士忌原酒
單一麥芽威士忌
蜂蜜／香草／熱帶水果／檸檬皮

Kavalan Distillery Reserve Rum Cask
Single Cask Strength Single Malt Whisky
Honey ／ Vanilla ／ Tropical Fruit ／ Lemon Peel

噶瑪蘭威士忌蘇打 Kavalan Whisky Highball
 ･ NT.300

噶瑪蘭經典獨奏 Amontillado 雪莉桶威士忌原酒
單一麥芽威士忌
榛果／杏仁／太妃糖／橡木

･ NT.2,200瓶／ 300ml

･ NT.5,400瓶／ 700ml

･ NT.9,000瓶／ 750ml



･  紅白酒 WINE ･

 ･ NT.320杯／ 150ml  ･ NT.1,500瓶
2015 昆斯特樂麗絲玲不甜白酒／德國
2015 Kunstler Riesling Dry ／ Germany

 ･ NT.320杯／ 150ml  ･ NT.1,500瓶
2015 霍海姆村經典麗絲玲微甜白酒／德國
2015 Hochheimer Riesling Kabinett Fruchtig ／ Germany

 ･ NT.320杯／ 150ml  ･ NT.1,500瓶
2016 七橋酒莊波利諾園托斯卡納紅酒／義大利 
2016 Vigna Di Pallino Chianti ／ Italy

 ･ NT.350杯／ 150ml  ･ NT.1,650瓶
2015 夏伯帝克羅茲艾米達吉紅酒／法國
2015 Crozes Hermitage La Petite Ruche ／ France


